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Bestellung: Fax: +49 (0)30-3038-3999, info@capital-catering.de 
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Hauptveranstaltung:  

 

Raum:  Datum:  
 

Veranstaltungszeit 
(von/bis):  
 

Personenanzahl:  
 

Rechnungsempfänger: 
 

Firmenname:  
 

Ansprechpartner 
Besteller:  
 

Anschrift, Strasse:  
 

PLZ und Ort:  
 

Telefon/Fax:  
 

Emailadresse 
Besteller:  
 

Kreditkartenauthorisierung (nur als Deposit): 
 

Kartennummer:  
 

Kartentyp / Gültigkeit:  
 

Name: (in Druckbuchstaben)  
 

Unterschrift:  
 

Ort und Datum:  
 

Unterschrift Besteller:  
 

 

 Service- und Aufbauart: 
    

 auf den Tischen eindecken 
  

 auf einem Buffet im Raum 
  

 auf einem Buffet vor dem Raum 

Ihre Wünsche werden 
entsprechend der 
Raumbestuhlung und 
der Möglichkeit vor Ort 
berücksichtigt. 

    

 Zeit:   
    

 vor der Veranstaltungszeit (sofern möglich) 
    

 nach der Veranstaltungszeit   
    

 während der Veranstaltungszeit   
    

 Bestellung (bitte ankreuzen):   
    

 Hiermit bestelle ich verbindlich folgende Getränke, Speisen  
 und weiteres wie folgt angekreuzt:   
 Die entsprechende Menge bei Speisen und Getränken werden  
 nach unseren Erfahrungen entsprechend der Personenzahl 
 kalkuliert. Eine schriftliche Bestätigung wird Ihnen  
 per Email zugesandt. 
    

 Tischwäsche für Konferenztische 
    

 Konferenz bis 10 Plätze pauschal 10,00 EUR 
    

 Konferenz 10-20 Plätze pauschal 18,00 EUR 
    

 Konferenz 20-50 Plätze pauschal 30,00 EUR 
    

 Pauschalangebote, bis 30 Personen 
    

 Konferenzpaket „süß“ p. Pers. 7,50 EUR 
    

 inkl. 1,5 Tassen Kaffee oder Tee, 
 2 Softdrinks (Wasser, Säfte), 1 süßes Gebäckteilchen 
    

 Konferenzpaket „herzhaft“ p. Pers. 7,50 EUR 
    

 inkl. 1,5 Tassen Kaffee oder Tee, 
 2 x Softdrinks (Wasser, Säfte), 1 x ½ belegtes Teilchen 
    

 Mittagssnack p. Pers. 10,50 EUR 
    

 incl. 1 Softdrink (Wasser, Saft)   
 1 Tasse Suppe, 2 x ½ belegtes Teilchen 

 

 Heißgetränke:   
    

 Kaffee 1,00 l 12,50 EUR 
    

 Tee, verschiedene Sorten 1,00 l 11,50 EUR 
    

 Softdrinks und Säfte:   
    

 Bionade Litschi 0,33 l 2,90 EUR 
    

 Bionade Kräuter 0,33 l 2,90 EUR 
    

 Coca-Cola 0,33 l 2,80 EUR 
    

 Coca-Cola light 0,33 l 2,80 EUR 
    

 Sprite 0,33 l 2,80 EUR 
    

 Orangensaft 0,25 l 2,80 EUR 
    

 Apfelsaft 0,25 l 2,80 EUR 
    

 Mineralwasser   
    

 Bad Liebenwerda, spritzig 0,25 l 2,80 EUR 
    

 Bad Liebenwerda, naturell 0,25 l 2,80 EUR 
    

 Bad Liebenwerda, spritzig 0,75 l 7,80 EUR 
    

 Bad Liebenwerda, naturell 0,75 l 7,80 EUR 
    

 Wein, Sekt und Champagner:   
    

 Rotwein 0,75 l 18,50 EUR 
    

 Weißwein 0,75 l 18,50 EUR 
    

 Mumm extra dry 0,75 l 30,00 EUR 
    

 Prosecco Di Valdobbiadene 0,75 l 28,00 EUR 
    

 Veuve Clicquot Ponsardin Brut 0,75 l 69,50 EUR 
    

 Bier:   
    

 Berliner Kindl Jubiliäums Pilsener 0,33 l 3,20 EUR 
    

 Beck’s 0,33 l 3,20 EUR 
    

 Beck’s alkoholfrei 0,33 l 3,20 EUR 

http://www.facebook.com/CapitalCatering�
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 Belegtes:   
    

 Mini-Laugenstangen, Ambiente St. 2,70 EUR 
    

 Mini-Laugenstangen, Classic St. 2,50 EUR 
    

 ½ bel. Veneziabrötchen, Ambiente St. 2,70 EUR 
    

 ½ bel. Veneziabrötchen, Classic St. 2,50 EUR 
    

 ½ bel. Ciabatta, Ambiente St. 2,90 EUR 
    

 ½ bel. Ciabatta, Classic St. 2,70 EUR 
    

 Bagel, Ambiente, belegt St. 3,50 EUR 
    

 Bagel, Classic, belegt St. 3,20 EUR 
    

 ½ bel. Vollkornbrötchen, Ambiente St. 2,90 EUR 
    

 ½ bel. Vollkornbrötchen, Classic St. 2,70 EUR 
    

 Ambiente: Mozzarella mit Tomaten, Italienische Salami 
    

 Parmaschinken, Roastbeef, Räucherlachs 
    

 Classic: Holländischer Gouda, Kräuterfrischkäse 
    

 Gek. Safthinterschinken, Salami, Kasselerrücken, Putenbrust 
    

 Imbiss/Snack: 
    

 Wrap, verschieden gefüllt St. 3,50 EUR 
    

 Hähnchen, Putenbrust, Schafskäse oder Tomate-Mozzarella 
    

 Laugenbrezel St. 1,60 EUR 
    

 Pizzatasche, Salami (warm) St. 2,50 EUR 
    

 Tomatenstrudel (warm) St. 2,50 EUR 
    

 Suppen: 
    

 Italienische Minestrone Tasse 3,50 EUR 
    

 Tomatensuppe mit Basilikum Tasse 3,50 EUR 
    

 Gulaschsuppe Tasse 3,50 EUR 
    

 Karottensuppe mit Orangen und  Tasse 3,50 EUR 
 grünem Pfeffer   
    

 Broccolisuppe mit Lachs Tasse 3,50 EUR 
    

 Zucchinicremesuppe mit Minze Tasse 3,50 EUR 

 

 Frisch und Fruchtig: 
    

 Fruchtspieß St. 2,60 EUR 
    

 Handobst St./Port. 1,30 EUR 
    

 Äpfel, Birnen, Bananen, u. ähnl.   
    

 Fruchtsalat Port. 3,00 EUR 
    

 Obstplatte, geschnitten, 10 Pers. St. 40,00 EUR 
    

 Obstplatte, geschnitten, 15 Pers. St. 55,00 EUR 
    

 Obstplatte, geschnitten, 20 Pers. St. 75,00 EUR 
    

 Smoothie 1,00 l 15,00 EUR 
 mit Früchten der Saison   
    

 Kuchen und Gebäck:   
    

 Blechkuchen, gemischt St. 2,60 EUR 
    

 Mini-Kopenhagener (Plunder) St. 1,60 EUR 
    

 Brownies St. 1,60 EUR 
    

 Mini-Berliner Pfannkuchen St. 1,60 EUR 
    

 Mini-Spritzkuchen St. 1,60 EUR 
    

 Mini-Windbeutel 2 St. 1,60 EUR 
    

 Karotten-Buttermilchkuchen St. 1,80 EUR 
    

 Mini-Croissants, süß gefüllt St. 1,60 EUR 
    

 Mini-Croissants, herzhaft gefüllt St. 1,60 EUR 
    

 Teegebäck, 5 St. Port. 1,80 EUR 
    

 Spezialitäten und Desserts: (im Glas angerichtet) 
    

 Bircher Müsli mit Honig-Basilikum Port. 3,50 EUR 
    

 Haferflocken mit gerösteten  Port. 3,50 EUR 
 Nüssen und Himbeerkompott   
    

 Orangensalat mit Ahornsirup und  Port.  3,50 EUR 
 frischer roter Chili   
    

 Rote Grütze mit Vanillesauce Port. 3,50 EUR 
    

 Mousse au chocolat Port. 3,50 EUR 
    

 

 Hinweise und AGBs: 
    

 Bitte beachten Sie folgende Bereitstellungskosten, 
 die bei der Rechnungslegung ermittelt werden: 
    

 bis 50,00 EUR Nettoumsatz pauschal 25,00 EUR 
    

 bis 100,00 EUR Nettoumsatz pauschal 17,50 EUR 
    

 bis 150,00 EUR Nettoumsatz pauschal 12,50 EUR 
    

 Ab 150,00 EUR Nettoumsatz entfallen diese Kosten. 
 Die Bereitstellungskosten gelten nicht für Konferenzpakete 
    

 Alle Preise zzgl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 
Preisveränderungen bleiben vorbehalten 
Es gelten unsere allgemeinen Geschäftsbedingungen für 
gastronomische Leistungen unter: 
Allgemeine_Geschaeftsbedingungen.pdf 
auf unserer Homepage 

    

 Notizen, Wünsche, Besonderheiten: 
    

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
  

 Bitte beachten Sie, dass dies nur eine Auswahl unseres 
 Portfolios ist. Gern erstellen wir Ihren Wünschen und Ihrem 
 Budget ein individuelles Angebot.   

http://www1.messe-berlin.de/vip8_1/website/Internet/Internet/www.capital-catering/pdf/Allgemeine_Geschaeftsbedingungen.pdf

	Hauptveranstaltung: 
	auf den Tischen eindecken: Off
	auf einem Buffet im Raum: Off
	auf einem Buffet vor dem Raum: Off
	vor der Veranstaltungszeit sofern möglich: Off
	nach der Veranstaltungszeit: Off
	während der Veranstaltungszeit: Off
	Konferenz bis 10 Plätze: Off
	Konferenz 1020 Plätze: Off
	Konferenz 2050 Plätze: Off
	Konferenzpaket süß: Off
	Konferenzpaket herzhaft: Off
	Mittagssnack: Off
	Raum: 
	Datum: 
	Veranstaltungszeit vonbis: 
	Personenanzahl: 
	Firmenname: 
	Ansprechpartner Besteller: 
	Anschrift Strasse: 
	PLZ und Ort: 
	TelefonFax: 
	Emailadresse Besteller: 
	Kartennummer: 
	Kartentyp  Gültigkeit: 
	Name in Druckbuchstaben: 
	Unterschrift: 
	Ort und Datum: 
	Unterschrift Besteller: 
	Kaffee: Off
	Tee verschiedene Sorten: Off
	Bionade Litschi: Off
	Bionade Kräuter: Off
	CocaCola: Off
	CocaCola light: Off
	Sprite: Off
	Orangensaft: Off
	Apfelsaft: Off
	Bad Liebenwerda spritzig: Off
	Bad Liebenwerda naturell: Off
	Bad Liebenwerda spritzig_2: Off
	Bad Liebenwerda naturell_2: Off
	Rotwein: Off
	Weißwein: Off
	Mumm extra dry: Off
	Prosecco Di Valdobbiadene: Off
	Veuve Clicquot Ponsardin Brut: Off
	Berliner Kindl Jubiliäums Pilsener: Off
	Becks: Off
	Becks alkoholfrei: Off
	MiniLaugenstangen Ambiente: Off
	MiniLaugenstangen Classic: Off
	½ bel Veneziabrötchen Ambiente: Off
	½ bel Veneziabrötchen Classic: Off
	½ bel Ciabatta Ambiente: Off
	½ bel Ciabatta Classic: Off
	Bagel Ambiente belegt: Off
	Bagel Classic belegt: Off
	½ bel Vollkornbrötchen Ambiente: Off
	½ bel Vollkornbrötchen Classic: Off
	Wrap verschieden gefüllt: Off
	Laugenbrezel: Off
	Pizzatasche Salami warm: Off
	Tomatenstrudel warm: Off
	Italienische Minestrone: Off
	Tomatensuppe mit Basilikum: Off
	Gulaschsuppe: Off
	Karottensuppe mit Orangen und: Off
	Broccolisuppe mit Lachs: Off
	Zucchinicremesuppe mit Minze: Off
	Fruchtspieß: Off
	Handobst: Off
	Fruchtsalat: Off
	Obstplatte geschnitten 10 Pers: Off
	Obstplatte geschnitten 15 Pers: Off
	Obstplatte geschnitten 20 Pers: Off
	Smoothie: Off
	Blechkuchen gemischt: Off
	MiniKopenhagener Plunder: Off
	Brownies: Off
	MiniBerliner Pfannkuchen: Off
	MiniSpritzkuchen: Off
	MiniWindbeutel: Off
	KarottenButtermilchkuchen: Off
	MiniCroissants süß gefüllt: Off
	MiniCroissants herzhaft gefüllt: Off
	Teegebäck 5 St: Off
	Bircher Müsli mit HonigBasilikum: Off
	Haferflocken mit gerösteten: Off
	Orangensalat mit Ahornsirup und: Off
	Rote Grütze mit Vanillesauce: Off
	Mousse au chocolat: Off
	Notizen Wünsche Besonderheiten: 


