What the Funk

Pfingstbrunch im Funkturm-Restaurant

Suppe

Karotte-Ingwersuppe 8 / Orangendl

Vorspeise

Ruhreier / Spiegeleier / vegane Rihreier 88 / Schnittlauch
Nirnberger Wirstchen 19 / Bacon / kleine Bouletten -3
regionale Wurst- & Schinkenauswahl
Raucherlachs 4 / Meerrettich *
,Maison Kober“ — Kasevariation ,deutsch & landlich*”’
Granola &/ BIO Brot ' / BIO Butter 7 / Margarine 7 / Marmelade / Nutella 78
Kleines Salatbuffet / Tomate-Mozzarella 7 / homemade Antipasti 7 / Nisse / Dips ’
Frische Waffeln 37 / verschiedene Toppings "8

Charlottenburger Tapas:
Schnitzel '3 / Gurkensalat
Mini Knacker '° / Oma’s Kartoffelsalat
Vegetarischer Nudelsalat ' / Gemiseballchen '3

Hauptgang
Pfingstochsenbraten oder -roulade %2 / Kohlgemuise / Krauterknopfle 137
Maischolle '# / Schmorgurken / Drillinge
Spargelragout 7 / Tagliatelle ' / Parmesan ’
Pilzpfanne -7 / Barlauch / Minikartoffelknodel

Dessert
Obstplateau
Berliner Apfelkuchen 37 /im Glas / Himbeersauce
Zimtschnecken *37

Buffet-Preis: 54,50 Euro pro Person
inklusive Auffahrt zur reservierten Zeit, Prosecco-Empfang und Tischreservierung
Kinder bis 14 Jahre zahlen 1,50€ pro Lebensjahr

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten
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Richtlinien zur Ubersicht Allergene

1. Glutenhaltiges Getreide
2. Krebstiere- und Krebstiererzeugnisse
3. Eier- und Eiererzeugnisse
4. Fisch- und Fischerzeugnisse
5. Erdnusse- und Erdnusserzeugnisse
6. Soja- und Sojaerzeugnisse
7. Milch- und Milcherzeugnisse einschliefdlich Laktose
8. Schalenfrichte (z.B. NUsse)
9. Sellerie- und Sellerieerzeugnisse
10. Senf- und Senferzeugnisse
11. Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

12. Schwefeldioxid und Sulfite

—— CAPITAL CATERING
I "" Messe Berlin



